Wochenkarte

Sarti Spritz.

Brut Rose Pinot Nero Conte Vistarino 1,6
Aperol Strawberry Spritz 16

Campari Spritz 16

Gebraten Oktopus und Gambas
Mit Pita Brot Rucola und Karamellisiert Zwiebel

Tris Lindengarten
Mit Vitello Tonnato,Rinder Carpaccio und Buffellmozzarella

Rinder Tartar
Mit Spiegel Ei und Schwarze Triiffel

Fusilli Al Tonno
Mit Frische Tuhnfisch Aubergine und Kirsch Tomaten

Tagliolini
mit Seeteufel Ragout Zucchini in Thymian Aroma

Lachs Medaillon
In Kartoffel Kruste Schwarze Truffel Dazu Gemuse

Seewolf Al Cartoccio
mit Kirsch Tomaten Basilikum Gemlise und Kartoffel

Kalbs Involtino(Réllchen)
Mit Spinat Parmaschinken Mozzarella Fillung, Tagliatelle

Pizza Tonnato
mit Vitello Tonnato Bliffel Mozzarella

Mascarpone Creme al Caffe mit Warme Waldbeeren
Erdbeeren Pannacotta mit Zitrone Sorbett
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Weinempfehlung
o1l 0251 0.751

WEIRWEINE
Falanghina IGT /2024 /Antica Fattoria / Kampanien 4,6 10,2 30,-
Dieser Wein leuchtet Strohgeld mit schillernden, griinen Reflexen und duftet nachhaltig
Nach weiBem Akazienbliiten und Zitrusfrucht. Der Geschmack ist voll,
Pinot grigio IGP/2024 /Pierpaolo Pecorari /Friuli 4,7 11,0 33-
Der Pinot Grigio strohgelb mit eineautochthone Rebsorte Mittelitaliens.
Knackig-frisch mit herben Aromen von Grapefruit, Limette, Pfirsich und floralen Noten.
Am Gaumen zeigen sich eine knackige Saure und eine feine Mineralitdt von Feuerstein.
Lugana DOC 2024 / Menegotti / Lombardia 5,1 11,6 35,-

100% Trebbiano di Lugana
Am Gaumen frisch und wiirzig. Ausgestattet mit einer guten Struktur und einer langen aromatischen
Bestandigke.

ROTWEINE. UND ROSFE’

Rose’ IGP/2025/Rosalba-Pecorari/ Friuli 4,6 10,2 30-
Ein Cuvee aus Pinot Nero und Refosco Frische Noten von Erdbeeren und Pfirsich Leuchtendes Rose’
und intensives mit schénen fruchtigen Noten.

Primitivo di Manduria DOC /2023 / Passione Segreta / Puglia 4,6 10,2 30,-
100% Primitivo

An die Nase duftet intensiv nach Schwarzkirschen, Heidelbeere, Himbeere.

Am Gaumen ist er konzentriert, mit Tiefe milder Fruchtsdure und samtweichen Tanninen.

Montepulciano D abrruzzo DOCG/2021/Fosso Corno 4,7 10,5. 31.
Rebsorten: Montepulciano

Alkoholgehalt: 14,5 %

Mit einer brillanten rubinroten Farbe im Glas verstromt die Nase lebendige Anklinge von Marmelade, Beeren und
reifen Kirschen. Der Schluck ist sehr angenehm, belebend, mit gutem Korper und ausgezeichneter Struktur.



